
Frühjahrs- 
Neuheiten 2012

Artikel-Nr. 388  –  Landfrauenkuchen 
Mohn-Mandarinen-Käse, halbiert

      
  T r a d i t i o n ,
      M o d e r n e

Auftauzeit
zirka

Neu im
Sortiment

12 h

 Handvollendete Kuchen und Torten
 Verfeinerte Rezepturen
 Hoher Conveniencegrad

Kreationen  
für jeden 
Anlass!

Jetzt
Umsatz 
steigern!



Guaredisch nedunfeg

Dieser leckere Kranz wird alle  
Schokoladenliebhaber bezaubern:  
eine locker-leichte Schokomasse  
trifft auf köstliche Schokostreusel.  
Abgestaubt mit Dekorpuder – 
ein wahrer Genuss.

 

Schoko-Kranz

ø 22 cm

MaßeArtikel-Nr.

402 1.100 g

Gewicht

ungeschnitten

Schnitt

ca. 16-20

Portionen Kartoninhalt

4

Eine klassische Käsekuchenmasse  
trifft auf eine geschmackvolle  
Mohnfüllung und wird durch fruch- 
tige Mandarinenspalten abgerundet.  
Der Kuchen ist mit Gelee abgeglänzt 
und sieht aus wie selbstgemacht.

Landfrauenkuchen  
Mohn-Mandarinen-Käse

ø 36 cm

MaßeArtikel-Nr.

388

Gewicht

halbiert

Schnitt

ca. 12-14

Portionen Kartoninhalt

2

Auf leckerem Haselnuss-Crisp-Boden 
liegt ein geschmackvoller Nuss-
Biskuitboden, gefüllt mit leichter 
Nougat-Mousse-Sahne. Besonderes 
Highlight: Topping aus verstrudelter 
Brombeer-Fruchtfüllung.

 

Nougat-Mousse-Brombeer-  
Sahnetorte

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

617 1.600 g

Gewicht

ungeschnitten

Schnitt

ca. 16

Portionen Kartoninhalt

4

In diesem Frühjahr erwarten Sie wieder zahlreiche Neuheiten. Insgesamt stellen wir sieben erlesene Produkte vor –  
alle bestens geeignet, u. a. für die Individualgastronomie und Coffee-Shops. Von traumhaften Schokoladenkreationen,  
über französisch inspirierte Tartes bis hin zu Schwarzwälder Köstlichkeiten in praktischer Schnittenform: Hier ist für  
jeden Geschmack ein passendes Konditorei-Highlight dabei. Alle Produkte sind speziell auf die besonderen Bedürfnisse  
von Fachverbrauchern ausgerichtet und zeichnen sich u. a. durch lange Präsentationszeiten und kurze Auftauzeiten  
aus – so wird jeder Kaffee noch ein Stückchen besser.

              Feinste Kuchen- und  
                               Tortenkreationen für
                    anspruchsvolle Gaumen

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

166 1.450 g

Gewicht

geschnitten

Schnitt

12

Portionen Kartoninhalt

4ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

165 1.200 g

Gewicht

geschnitten

Schnitt

12

Portionen Kartoninhalt

4

Ein fruchtiges Erlebnis der ganz 
besonderen Art: Frische Heidelbeeren 
auf einer Heidelbeer-Fruchtfüllung 
sowie Joghurt-Puddingmasse auf 
einem köstlichen Buttermürbteig 
zeichnen diese Tarte aus.

Heidelbeer-Tarte 

Französisch inspiriert: Erfrischende 
Aprikosen-Fruchtfüllung auf einem 
köstlichen Buttermürbteig, gefüllt 
mit erlesener Mandelmasse, die  
leicht mit Mandelblättchen bedeckt 
ist. Mit Dekorpuder abgestaubt.

Mandel-Tarte

Ein Schokoladenerlebnis der  
Extraklasse: Saftige Schokoladen- 
masse und ein feiner Überzug  
aus edler Milchschokoladen- 
kuvertüre vereinen sich in dieser  
köstlichen Kreation.  

Schokokuchen 

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

224 1.050 g

Gewicht

geschnitten

Schnitt

12

Portionen Kartoninhalt

4

Der Klassiker aus dem Schwarzwald 
ist nun auch in der praktischen  
Systemgröße 19,5 x 29 cm erhältlich. 
Nach traditioneller Rezeptur mit 
Schoko-Biskuit, Kirschfüllung und 
Kirschwasser zubereitet. 

enthält Alkohol

Schwarzwälder 
Kirsch-Schnitte

19,5 x 29 cm

MaßeArtikel-Nr.

5027 1.400 g

Gewicht

geschnitten

Schnitt

10

Portionen Kartoninhalt

3

2.550 g
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Der köstliche Mandel-Bienenstich  
mit lockerer Sahne in Vanillege-
schmack überzeugt mit vollendeter 
Rezeptur und neuer Produktions-
form. Eine noch schönere Optik  
für höchsten Genuss. 

Mandel-Bienenstich 

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

300 1.300 g

Gewicht

eingeteilt

Schnitt

14

Portionen Kartoninhalt

4

Unser Geheimtipp für alle Nuss- 
Liebhaber strahlt in neuer Optik.  
Die verstrudelte kakaohaltige 
Fettglasur und das Topping aus  
gehackten Haselnüssen laden  
ein zum Träumen.

Nuss-Sahnetorte

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

640 1.900 g

Gewicht

ungeschnitten

Schnitt

ca. 16

Portionen Kartoninhalt

4

Ein wahrer Kuchen-Klassiker aus  
dem Pfalzgraf-Sortiment überzeugt  
durch seine verbesserte Rezeptur: 
Frische, geraspelte Karotten vereinen 
sich mit einer saftigen Haselnuss-
Rührmasse – ein echter Genuss.

Rübli-Torte 

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

105 1.450 g

Gewicht

ungeschnitten

Schnitt

ca. 14

Portionen Kartoninhalt

4

Der Torten-Liebling glänzt ab  
sofort mit noch edleren Zutaten: 
Feinste Sachermasse und saftigere 
Aprikosenfüllung treffen auf  
einen hochwertigeren Überzug  
aus köstlichster Milchschokoladen-
kuvertüre. Ein unvergleichliches 
Geschmackserlebnis!

Sachertorte 

ø 28 cm

MaßeArtikel-Nr.

100 1.450 g

Gewicht

ungeschnitten

Schnitt

ca. 14

Portionen Kartoninhalt

4

Für ein noch besseres Handling:  
Dieser Landfrauenkuchen ist bei 
gewohnt leckerer Rezeptur mit einem 
zusätzlichen, neuen Unterboden  
aus Buttermürbteig verfeinert –  
ein rustikales Highlight.

Landfrauenkuchen  
Apfel

ø 36 cm

MaßeArtikel-Nr.

381 2.250 g

Gewicht

halbiert

Schnitt

ca. 12-14

Portionen Kartoninhalt

2

In der Pfalzgraf Konditorei sind Innovation und Tradition in perfektem Einklang. Durch regelmäßige Produktoptimierungen 
kann die Konditorei den aktuellen Verbraucherbedürfnissen und Marktanforderungen gerecht werden. Ob ein zusätzlicher  
Boden wie bei dem Landfrauenkuchen Apfel oder ein noch edlerer Überzug wie bei der Sachertorte: Entdecken Sie diese und  
noch weitere Verbesserungen – für vielfältigen Geschmack und einfachstes Handling.
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